V класс

ЗАДАНИЕ № 2

Районного ресурсного центра

1. Этикет – это:
а) красивый внешний вид человека;

б) умение пользоваться столовыми приборами;

в) оценка поведения, установленный порядок форм обхождения.
2. Свет на рабочее место должен падать:
а) с правой стороны;
б) с левой стороны;

в) под прямым углом.

3. Определите последовательность получения ткани:
а) волокно-нити-ткань;
б) нити-волокно-ткань;

в) нити-пряжа-ткань.

4. Волокна, из которых изготавливают пряжу, нитки, ткани, называют:
а) швейные;
б) текстильные;
в) прядильные.
5. Какие нити в ткани называются основными:
а) идущие поперек ткани;
б) идущие под углом;
в) идущие вдоль ткани.
6. Как называлась первая машина для прядения:
а) веретено;
б) помощница;
в) калауротка.
7. Суровьем называется ткань:
а) полученная на ткацком станке;
б) прошедшая первичную обработку;
в) прошедшая декатирование.
8. Тань имеет технические узелки и ворсинки:
а) на лицевой стороне;
б) на изнаночной стороне.
9. Расстояние между двумя проколами иглы – это:
а) длина строчки;
б) длина стежка;
в) ширина шва.
10. Назовите деталь, которая прижимает ткань к игольной пластине. 

а) игла;
б) игловодитель;
в) лапка.
11. Пошив любого швейного изделия начинается:
а) с моделирования;
б) с его раскроя;

в) с подготовки его к первой примерке.

12. Что такое интерьер:
а) внутреннее  убранство помещения;
б) внешнее оформление помещения;

в) правильный выбор цветовой гаммы.

13. Какой водой надо поливать комнатные растения:
а) из-под крана;
б) водой комнатной температуры;

в) кипяченой водой.

14. К украшающим швам относятся:
а) петельный, стебельчатый;
б) петельный, стачной;
в) стебельчатый, стачной.
15. Какие из перечисленных операций не относятся к машинным:
а) притачать,
б) заметать,
в) втачать.
16. Рациональное питание означает:
а) разнообразие,
б) умеренность,

в) разумность.

17. При сервировке стола столовый нож:
а) кладут слева, острием к тарелке;
б) кладут справа, острием от тарелки;

в) кладут справа острием к тарелке.

18. Кухонная посуда предназначена:
а) для приготовления и подачи пищи;
б) для приготовления пищи и передачи её в столовую зону;

в) для приготовления пищи.

19. Канапе – это:
а) бутерброд с холодной начинкой;
б) бутерброд с горячей начинкой;

в) бутерброд из поджаренного хлеба.
20. После варки яйцо помещают в холодную воду на 1-2 минуты для того, чтобы:
а) яйцо остыло;
б) лучше отделялась скорлупа;
в) затвердел белок.
